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Restaurant & Café

Landmannstrafe 4
50825 Koln
+49159 019 268 54



»Die vergessene Mitte der Welt*

- so nannte der Schriftsteller und Kul-
turbotschafter Stephan Wackwitz vor
Jahren den Kaukasus und insbesondere
Georgien. Georgien liegt an der Schnitt-
stelle zwischen Europa und Asien.
Georgien umfasst Bergddrfer im Kauka-
sus ebenso wie Strande am Schwarzen
Meer. Beriihmt ist das weitlaufige Hoh-
lenkloster Vardzia aus dem 12. Jh. und

die alte Weinbauregion Kachetien.

Die Hauptstadt Tiflis wurde im 4. Jahr-
hundert gegriindet. Hier treffen unter-
schiedliche Architekturstile aufeinan-
der: Neben mittelalterlichen Kirchen
und der orientalisch gepragten Altstadt
sowie historistischen Vierteln siidlich
des Flusses Kura findet man nahezu
jeden pragenden Baustil der letzten
150 Jahre in seinem urspriinglichen

Zustand.



»~Maspinzelo” bedeutet der liebevolle Gastgeber. Ihre Gaste zu verwohnen ist fiir Nina und ihre Familie
eine Herzensangelegenheit. Sie lieben es zu kochen, zu feiern und das Leben zu zelebrieren.
Die georgische Kultur ist durch persische, osmanische und anatolische Einfliisse gepragt und genau
diese Vielfalt spiegelt sich auch in ihrer Kiiche wieder.

Qartuli (vegan)

Tomaten-Gurken-Salat mit Zwiebeln, frischer Petersilie,
gehackten WalnUssen, georgischen Krautern in Essig-Sud 13,50 €

Lazuri (vegan)

Couscoussalat mit Tomaten, Gurken, frischen Minzblattern,
Pfefferflocken, Dill, Granatapfeldicksaft und Landbrot 12,50 €

Tsitluri (vegan)

Rote-Beete-Salat mit georgischen Gewdirzen, frischem Dill, Qartuli B
Granatapfelkernen und Landbrot 11,50 €
wahlweise mit Feta-Kase (vegetarisch) 13,50 €

Lobio (vegan)

Feuerbohnensalat mit gehackten Mandeln, frischen Zwiebeln,

roter Paprika, frischen Kréutern, Lorbeerblattern und

Landbrot 11,50 €
« alternativ mit Mchadi* (vegan & glutenfrei) 14,50 €

Lobio

*Mchadi ist ein selbstgebackenes georgisches Maisbrot



Badrijani Nigozshi

Pkhali Mix

Badrijani Nigozshi (vegan)

4 Scheiben gegrillte Auberginen in einer hausgemachten
Petersilien- Basilikum-Walnusspaste, verfeinert mit

Gewdirzsalz aus Svanetien und Granatapfelkernen 13,90 €
alt. mit Mchadi (selbstgebackenes Maisbrot) 16,90 €
Pkhali (vegan)

4 Spinatbéllchen mit Walnuss-Mandelpaste,

Granatapfelkernen, frischem Dill, 11,90 €
alt. mit Mchadi 14,90 €
Pkhali Mix (vegan)

2 gegrillte Auberginen, 2 Spinatbéllchen, kleiner

Rote-Beete-Salat, kleine Potion Lobio (Feuerbohnensalat) 31,00 €
Extras (vegan):

Pommes 6,50 €
Kartoffelecken in Rosmarin-Knoblauch-Sauce

im Ofen gebacken 8,50 €
Reis 3,00 €
Landbrot (Fladenbrot) 2,50 €
Mchadi - selbstgebackene Maisfladen (glutenfrei) 6,90 €



Imeruli

Adjaruli Khatchapuri

Saziwi

Megruli

Junges wirziges Hahnchen, eingelegt in
Walnusssauce, verfeinert mit georgischen Gewdrzen.

e mit Landbrot 12,50 €
e mit Reis 14,50 €
Bage (Vegan) '
Fein gegrillte Pilze, mariniert in einer cremigen, veganen
Walnuss-Paste
e mit Landbrot 12,50 €
e mit Reis 14,50 €
Georgische Teigspezialitiaten
Khatchapuri
Imeruli - im Ofen gebackenes rundes Kasebrot mit Kése drinnen 15,50 €
Adjaruli - bootformiges Kasebrot mit Ei 17,50 €
Megruli - Im Ofen gebackenes Brot mit Kdse drinen und 18,00€
driber
Adjaruli Lobiani (Vegan) - bootformige Brot geftllt mit 15,50 €
Gewdlrze Wachtelbohnen, serviert mit eingelegten Peperoni
Gvezeli
Selbstgemachtes Fladenbrot (in Ol gebraten) .
» wahlweise geflllt mit Spinat und Kase (vegetarisch) 9,90 €
* Champinion und Paprikaragout (vegan) 9,90 €

Khinkali

Saftige Teigtaschen georgischer Art — wahlweise gefiillt mit
 Rinderhack (pikant gewrzt)

* Spinat und Kase (vegetarisch)

* Champignonragout (vegan)

 oder gestampftes Kartoffelplree (vegan)

4 Stiick:12,50€ 6 Stiick:15,50 € 12 Stiick: 29, 50€
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Saziwi

Khinkali

Adjaruli Lobiani




Georgien — das Land der warmherzigen Gastfreundschaft, der raffinierten Kiiche und auf3ergewohnlichen
Weine. Unsere kulinarischen Kreationen vereinen jahrhundertealte Tradition mit unverwechselbaren Aromen
und laden Sie zu einer geschmacklichen Entdeckungsreise ein.

Maspinzelo verkorpert das wahre georgische Lebensgefihl — von wirzigen Speisen bis hin zu edlen Tropfen

aus einer der altesten Weinkulturen der Welt. Ein Besuch bei uns ist mehr als ein Essen:
Es ist ein Fest fur Ihre Sinne und eine berihrende Begegnung mit der georgischen Seele.

Ostri

Wirzige Rindfleischsuppe mit Landbrot 14,50 €

Mtsvadi

Hahnchen-Schaschlik nach georgischer Art mit
selbstgemachtem Dip (Ajika) serviert

. mit Beilagen-Salat 19,50€
. mit Pommes und Salat 23,50 €
. mit Kartoffelecken und Salat 27,50 €
Lula Kababi

In Lavash (georgisches Fladenbrot) eingerollter Hackfleisch-
spiels nach georgischer Art gewirzt, dazu Qartuli-Salat mit
Granatapfelkernen (pikant gewiirzt)

e mit kleinem Salat 19,50 €
e mit Pommes 23,50 €
* mit Kartoffelecken 27,50 €

Lula Kababi



Der Weinanbau in Georgien hat eine lange Tradition, die uber
7.000 Jahre zuruckreicht. Georgien ist damit eines der Ursprungs-
lander des Weinanbaus und der kultivierten Weinreben.

Georgische Spezialitaten:

(alkoholfrei) Alkoholische Getranke
Limonaden Kolsch 0,33l  4,10€
Estragon 0,51 5,90 € Zedazeni (georg. Bier) 0,51 5,90 €
Birne 0,51 5,90 € Aperol Spritz 7,50 €
Traube 0,51 5,90 € Lillet wild Berry 8,00 €
Feijoa 0,5 5,90 € Granada Spritz 8,00 €
Wasser, Schorlen & Limonaden Shots
Mineralwasser 0,21/1,0l 2,40€/5,90 € Chacha 4,50 €
Apfel 0,2/ 0,41 2,80 € /4,10 € . _
Maracuja 0,21/ 0,41 2,80 € /4,10 € Georgische Weine
Mango 0.2l/041 280€/410€ Hauswein rot/wei 02l 5,90 €
Johannisbeere 0,2/0,41 2,80€/4,10 € ‘ ’ ’
Zitrone 410€ Karaffe rot/weif 0,5l 17,50 €
Orange 410€ 1L 27,00€
’ Weinschorle 02l  5,10€
Pampelmuse 4,10€
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Panoramablick auf Tiflis bei Sonnenuntergang

MASPINZELO
Landmannstrafie 4
50825 Koln
+49159 019 268 54

info@maspinzelo-georgische-tapas.de

www.maspinzelo-georgische-tapas.de

Offnungszeiten
Mo-Do: 16:00 - 22:00
Fr-So: 14:00 - 23:00




	Untitled
	im Ofen gebackenes rundes Käsebrot mit Käse drinnen

